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Actuel-Outdoor

Cuisiner en extérieur, est devenu en quelques années le summum en 
termes de gastronomie et de convivialité. Cette nouvelle mode culinaire, 

a le pouvoir de rassembler les coeurs et transcender les papilles. 

C’est dans cette optique que chez Actuel-Outdoor, nous vous proposons 
des planchas braséros aux fonctionnalités et au design unique. 

Différents modèles, différentes possibilités mais un même objectif, propo-
ser un produit de qualité, esthétique et performant. 

Notre savoir-faire acquis en 15 ans d’activité dans le domaine du chauf-
fage à bois nous a permis de développer différents modèles qui vont  

révolutionner votre manière de vivre dehors, de cuisiner en extérieur et 
sublimer vos repas en famille ou entre amis. 

Présentation
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Rondo 825 et 980
Un seul modèle, 2 dimensions, mais toujours la même convivialité. Pratique 
grâce au range-bûche et à l’anneau repose-plat, conviviale et esthétique de par 
sa forme ronde et performante grâce à son système d’arrivée 
d’air unique , la plancha Rondo a tout pour vous convaincre de changer votre 
façon de cuisiner et de vivre dehors. 

En fonction de la dimension de l’anneau de cuisson, vous pouvez cuisiner 
simultanément pour 10 à 15 personnes (anneau 825mm) ou 15 à 20 personnes 
(anneau 980mm). Vous pourrez y préparer toutes sortes d’aliments depuis l’en-
trée jusqu’au dessert.

Comme toutes nos planchas, la Rondo se démarque par son système d’arrivée 
d’air innovant qui facilite l’allumage, accélère la montée en température et dimi-
nue la consommation de bois. 
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Notre plancha kdncsdjg 
sdkcojn ccsk,osh ojvndjnv,lcnjo bpcnv bif 
dpifj cbnjnxl,xbjdn b,xkjxvbldbjdfvn djjo-
dkdbx:ncknvc bidjjoxnv j dfojgb vc bdjnb 

Notre plancha kdncsdjg 
sdkcojn ccsk,osh ojvndjnv,lcnjo bpcnv bif 
dpifj cbnjnxl,xbjdn b,xkjxvbldbjdfvn djjo-
dkdbx:ncknvc bidjjoxnv j dfojgb vc bdjnb 

L’anneau de cuisson légèrement incliné vers l’intérieur permet l’écoulement de l’huile de cuisson 
dans le feu en dégageant l’agréable fumet de la grillade, avant-goût des aliments qui vont com-
poser votre repas. La plancha Rondo (tout comme nos autres planchas) permet de régaler les 
papilles des petits et des grands, en permettant de cuisiner de manière saine, tous les aliments 
qui vont composer votre repas de l’entrée jusqu’au dessert. 

Votre plancha vous permet différents modes de cuisson puisqu’en plus de cuisiner directement 
sur l’anneau de cuisson, y poser poêles et casseroles, vous pourrez cuisiner au barbecue grâce à 
la grille de cuisson.  
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Anneau repose plat

Roulettes

Couvercle et housse

Grille de cuisson

Accessoires

Indispensable si vous souhaitez accroître la praticité de votre 
plancha, cet anneau sert, comme son nom l’indique, à déposer vos 
plats, aliments et autres accessoires nécessaires à vos préparations. 
Grâce à sa conductivité thermique, cet anneau servira également à 
préchauffer les assiettes et à garder les aliments cuits au chaud. 

Anneau repose-plat 

Nos planchas brasero sont construites en acier corten résistant aux 
intempéries, elles sont prévues pour rester à l’extérieur toute l’an-
née. Seuls l’anneau de cuisson et l’anneau-repose plat nécessitent 
une protection et un entretien particulier. C’est pourquoi nous vous 
proposons un couvercle ou une housse de protection. 

Couvercle et housse

Une grille de cuisson pour transformer votre plancha Actuel en un 
redoutable barbecue. Cet accessoire ajoute un mode de cuisson 
supplémentaire à la plancha. 

Grille de cuisson

Parce que la plancha Actuel est aussi utilisable comme brasero pour 
vous réchauffer, il est pratique de pouvoir la déplacer facilement. 
C’est pourquoi nous la proposons avec 4 roulettes robustes.  

Roulettes
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Anneau de cuisson dispo-
nible en deux dimensions. 

Ø 825mm pour 10 à 15 
personnes  

Ø 980mm pour 15 à 20 
personnes. 

Anneau repose-plat pour 
déposer aliments et acces-
soires pendant la cuisson, 
préchauffer les assiettes et 

garder les aliments cuits 
au chaud.

Large espace range-
bûche pour stocker le bois 
nécessaire à vos prépara-

tions. 

Roulettes robustes pour 
déplacer facilement votre 
plancha sur votre terrasse.

Actuel-Outdoor

Grille de cuisson pour 
transformer votre plancha 

en barbecue. 

Système d’arrivée d’air 
innovant facilitant l’al-

lumage et accélérant la 
montée en température 
de l’anneau de cuisson
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